
L’A T E L I E R S U S H I

LES ENTRÉES

L’AT E L I E R S U S H I

SOUPE DUMPLINGS AU PORC 10

SOUPE MISO 6

SALADE MAISON 14

SALADE KIMCHI & CONCOMBRES 8

POULET FRIT & MAYO MAISON 14

ROULEAU PRINTEMPS 6

ROULEAUX IMPÉRIAUX (4) 9

DUMPLINGS PORC (9) 13

DUMPLINGS VÉGÉ (9) 13

CREVETTES TEMPURA (5) 13



L’A T E L I E R S U S H I

LES SUSHIS

L’AT E L I E R S U S H I

HOSO MAKI

6 morceaux

Avocat 8

Concombres 7

Tempeh 7

Patates douces 7

Bâtonnets de crabe 6

Crevettes tempura 7

Saumon fumé et fromage 9

Saumon frais & oignons verts 9

NIGIRIS OU SASHIMIS

Nigiri 2 mcx / Sashimi 3 mcx

Saumon 8 / 9

Saumon flambé 9 / 10

Saumon fumé 8 / 9

Thon 8 / 9

Anguille grillée 8 / 9

Pétoncles 8 / 9

NOS CLASSIQUES

Feuilles d’algue · 5 morceaux

MAKIS VÉGÉTARIENS

Feuilles de soya · 5 morceaux

SAKE KAMIKAZE 11
Tartare de saumon, bâtonnet de crabe, concombres &
avocat.

MAGURO KAMIKAZE 11
Tartare de thon, bâtonnet de crabe, concombres &
avocat.

HOTATE KAMIKAZE 12
Tartare de pétoncles, bâtonnet de crabe, concombres &
avocat.

PHILA 11
Saumon fumé, fromage à la crème et patates douces.

KATANA 10
Crevette tempura, bâtonnet de crabe, concombres &
avocat.

CRISPY TORI 10
Poulet pané, concombre & laitue.

DRAGON EYES 13
Maki frit panko, saumon, thon, bâtonnets de crabe,
échalotes, carottes & caviar.

CHU VEGAN 12
Tempeh & légumes du marché.

LA VIE EN ROSE 13
Riz assaisonné au jus de betterave bio, légumes du jour
& guacamole.

VÉGÉ TEMPURA 12
Légumes du jour tempura.

CORNICHOWA 12
Cornichons panko frits, avocats, concombres, chou
rouge, sauce mayonnaise épicée.



L’A T E L I E R S U S H I

NOS SPÉCIALITÉS

Feuilles de soya · 5 morceaux, sauf indication

L’AT E L I E R S U S H I

CREVETTE FOLLE 14

Salade de bâtonnets de crabe, crevette tempura, mayo Kewpie sucrée.

SAUMON QUI TORCHE 17

Tartare de saumon, patates douces, avocat, sauce teriyaki & sésame, oignons déshydratés.

THON PREF 16

Tartare de thon, crabe panko, asperges, juliennes de patates douces & sauce truffée.

ROULEAU TARTARE 17

Feuille de riz, saumon, légumes du jour & sauce sésame.

LE CARNIVORE 18

Filet mignon flambé dans sa sauce de teriyaki & sriracha, oignons confits, asperges & laitues.

NINJA FRUITS 16

Saumon, concombres, avocat, fraises, mandarines, pommes, sauce sésame & popcorn caramel.

CROQUETTE DE SAUMON 13

Cornichons, avocat & chou rouge.

FOIE GRAS (8 MCX) 27

Foie gras de canard, pommes & avocats.

CANARD (8 MCX) 27

Salade de canard effiloché, mayo épicée à l’érable, saumon flambé, crevette tempura & avocats.



L’A T E L I E R S U S H I

LES TARTARES

Servis avec chips de won ton

L’AT E L I E R S U S H I

SAUMON KIMCHEE 27
Échalotes & avocats.

THON FRUITÉ 27
Fruits & sauce sirop d’érable.

TARTARE DE BŒUF 29
Filet mignon, ail noir, cornichons, oignons verts, coriandre, sauce kimchee, yuzu.

TEMPEH & AVOCATS 18
Échalotes & mayo épicée.

POKÉ BOLS

SAUMON 26

THON 26

CREVETTE 26

TEMPEH 26



L’A T E L I E R S U S H I

À PARTAGER

L’AT E L I E R S U S H I

PIZZA SUSHI 21
Salade de bâtonnets de crabe, saumon frais & fumé, concombres & laitue, mayonnaise épicée.

NACHOS 27
Chips de won ton, tartare de saumon, bâtonnet de crabe, guacamole yuzu, coriandre, tomates,

fromage en grains, maïs en grains.

TATAKI DE THON 26
Salade mixte, légumes du moment, fraises, carottes frites, sauce sésame, yuzu, togarashi.

BŒUF SASHIMI 26
Carpaccio de filet mignon, parmesan, coriandre, oignons frits, radis, tomates cerises,

vinaigrette (base de kimchee, gingembre, soya, huile de sésame, yuzu).

M E I L L E U R V E N D E U R

SURPRISE / MAKIS

CHOI X DU CHEF

10 MORCEAUX 30

20 MORCEAUX 60

Ou plus…



L’A T E L I E R S U S H I

SAKÉ & BOISSONS

L’AT E L I E R S U S H I

SAKÉ

HAKUTSURU

Verre

10

1/4

11

1/2

20

Bouteille

36

SAYURI NIGORI

B 22

SANGRIA

ROUGE OU BLANC

V 13 / P 42

LES BIÈR ES

SAPPORO

Verre 8 / Pinte 10 / Pichet 33 / Sake bomb 9

SLEEMAN

Bouteille · 8

TSINGTAO

Bouteille · 8

BLANCHE DE CHAMBLY

Bouteille · 8

CARLSBERG (SANS ALCOOL)

Canette · 9



L’A T E L I E R S U S H I

NOS VINS BLANCS

Importations privées

L’AT E L I E R S U S H I

LA CAPELINA · FRANCHETTO · ITALIE

Soave classico

V 15 / B 69

MOULINS MONTARELS · CÔTES DE THONGUES · FRANCE

Chardonnay

V 14 / B 65

TERRE DEI BUTH · PINOT GRIGIO · ITALIE

Vin bio & vegan

V 14 / B 65

BAYANEGRA · ESPAGNE

Airén

V 13 / B 60

TOUR DU PECH · PAYS DE CAUX · FRANCE

Sauvignon · Vin maison

V 13 / B 58

LA SOIF · DOMAINE KIENTZLER · ALLEMAGNE

Riesling

V 17 / B 76

CHABLIS · DOMAINE DE VAUROUX · FRANCE

Chardonnay

V 18 / B 82

KELLEREI BOZEN · PINOT GRIGIO CLASSICO 2024

Pinot grigio

V 15 / B 69

COUP DE CŒUR · V 15 / B 60



L’A T E L I E R S U S H I

NOS VINS ROUGES

Importations privées

L’AT E L I E R S U S H I

MOCALI · MAREMMA TOSCANA ROSSO · ITALIE

Cabernet sauvignon

V 15 / B 72

BAYANEGRA · ESPAGNE

Tempranillo

V 13 / B 60

TOUR DU PECH · PAYS D’OC · VIN MAISON

Cabernet merlot

V 13 / B 58

C O U P D E C Œ U R

V 15 / B 60


